
 

 

Open snel ! Dit is ….Magic ! 
 



 
VOORSTELLING 

Magic Buffet ® is een isothermische koffer op wielen,
waarin voorafgekoelde eutectischeplaten kunnen
gemonteerd worden op de binnenwanden. 
Magic Buffet ® waarborgt een constante 
bewaartemperatuur van 4° gedurende 10 uren. 

Met een eenvoudig ontgrendelingsmechanisme kunnen
5 à 6 inoxplaten, type GN, opengedraaid worden tot
een buffetwaaier en dit tot een lineaire omvang van
7 meter en met een capaciteit van 20 tot 50 couverts
per koffer. 
Magic Buffet ® werkt volledig autonoom en benodigt 
geen extra materiaal noch aansluiting. 

 

Benoit Viville, professioneel traiteur, heeft vastgesteld
dat de temperatuur niet optimaal behouden blijft vanaf
het ogenblik dat de bereidingen zijn keuken verlaten 
tot de effectieve consommatie door de gebruiker. 
Als een receptie of maaltijd vertraging oploopt 
worden de reeds uitgestalde bereidingen aangetast 
door licht en warmte. 

Hij droomde dus van een ideale formule waarbij een buffet
gemakkelijk transporteerbaar en installeerbaar is en waarbij 
ook alle inhoud langer vers blijft dan op een traditionele
manier. 
Het idee van Magic Buffet ® was geboren en er zijn 6 jaren 
over heen gegaan om het concept in zijn totaliteit te 
ontwikkelen tot wat het nu is : het bewaren van de 
bereidingen onder een constante temperatuur in combinatie 
met een handig transportsysteem. 






